
Prix nets 

=

mçìê=ÅçããÉåÅÉêÁ=
=

 
 

p~áåíJg~ÅèìÉë=Ççê¨Éë======================================================================38 €=
poireaux au sautoir, copeaux de comté, vinaigrette truffée 
=

cçáÉ=Öê~ë=ÇÉ=Å~å~êÇ=ÇÉë=i~åÇÉë=ãáJÅìáí= 38 €=
chutney de figues de Solliès, brioche toastée 
=

p~ìãçå=Ñìã =̈ÇÛbÅçëëÉ==========================================================36 €       31 €=
pain de campagne Poilâne toasté  

 

i~åÖçìëíáåÉë=Çì=dìáäîáåÉÅ=ÅìáíÉë=î~éÉìê=éìáë=êÉÑêçáÇáÉë=39 € =
céleri rémoulade truffé 
 

==============G==qÉêêáåÉ=ÇÉ=ã~êÅ~ëëáå=éê¨é~ê¨É=é~ê=åçë=ëçáåë============================24=€ 
sucrine et pain grillé 
 

===============^êíáÅÜ~ìíë=Öêçë=m~êáë=Éå=Å~êé~ÅÅáç  34=€=
salade de mâche, huile de truffe noire 
 

p~ä~ÇÉ=oÉä~áë=mä~ò~ 38 €=
crevettes roses, romaine, asperges cuites et crues, anchois marinés,  
parmesan, croûtons, sauce cocktail 
 

======G=̂ ëéÉêÖÉë=îÉêíÉë=ÅìáíÉë=~ì=ë~ìíçáê=Éí=ÇÛ~ìíêÉë=ÅêìÉë= 26 €=
boudin blanc truffé, jus de cuisson réduit 

 

===============eçã~êÇ=ÄäÉì=Åçìêí=Äçìáääçåå¨                                        48 € 
pommes de terres roseval servies tièdes, cœur de sucrine,  
vinaigrette à la moutarde de Meaux 
 
 
 

êáò=L=ëçìéÉ=L=éßíÉë=
 
================

============G==cáå=îÉäçìí =̈ÇÉ=Üçã~êÇ=¶=äÛáåÑìëáçå=ÇÉ=Å≠éÉë===========================26 €=
====================== 

oáëçííç=~ìñ=íêìÑÑÉë=Çì=m¨êáÖçêÇ=====                                  56 € 
 

=======`~ååÉääçåá=ÇÛÜÉêÄÉë=~ìñ=~êíáÅÜ~ìíë=¨éáåÉìñ= 26 €=
      jus corsé 
 

= mßíÉë=íêçÑáÉ= 56 € =
 une râpée de truffes noires du Périgord  

 

 

 
 

Sélection Grand Cru du Domaine 

Clarence Dillon «Château Haut-Brion» 
 

Du 11 février au 10 mars 2010 
 
 

Un produit rencontre un grand Domaine de Pessac Léognan 
 

máÖÉçå=ê∑íá=Éå=ÇÉìñ=Ñ~´çåë      42€ 
sauce salmis, gratin de macaroni aux truffes du Périgord 

 
OMMR=̀ ä~êÉåÇÉääÉ==9 € äÉ=îÉêêÉ€=48 € ä~=ÄçìíÉáääÉ==

OMMQ=̀ ÜßíÉ~ì=i~=qçìê=e~ìí=_êáçå=24 € äÉ=îÉêêÉ=€=140 € ä~=ÄçìíÉáääÉ 
OMMS=i~=̀ Ü~éÉääÉ=ÇÉ=ä~=jáëëáçå=e~ìí=_êáçå=28 € äÉ=îÉêêÉ=€=176 € ä~=ÄçìíÉáääÉ 

OMMT=iÉ=̀ ä~êÉåÅÉ=ÇÉ=e~ìí=_êáçå=36 € äÉ=îÉêêÉ 230 € ä~=ÄçìíÉáääÉ=€ 
                                                                                                  

 

 

 
 

 

 
 

 

 
Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1467 en date du 17 décembre 2002, l’Hôtel Plaza Athénée, ainsi que ses 

fournisseurs, s’engagent et garantissent la provenance de toutes les viandes bovines. 
 

Les prix « barrés » ont été modifiés afin de vous faire bénéficier de la baisse du taux de TVA en restauration 

appliquée sur certains articles 
 

 

 



Prix nets 

=

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÉ=ä~=ãÉêÁ=
 

pçäÉ=ãÉìåá≠êÉ 58 €=
pommes de terre écrasées, épinards branches, beurre noisette citronné 
 

d~ãÄ~ë=ë~ìî~ÖÉë=ê∑íáÉë= 56 €==
haricots coco cuisinés aux palourdes, jus d’une marinière 

 

===========G==bëÅçäáÉê=¶=ä~=éä~åÅÜ~= 34 €==
endives caramélisées cuites et crues, sauce diable 
 

m~î =̈ÇÉ=íìêÄçí=ÇÉ=_êÉí~ÖåÉ=Åìáí=~ì=éä~í= 65 €==
mousseline de topinambour, râpée de truffe du Périgord 
 

_~ê=ÇÉ=äáÖåÉ=~ì=Öêáä 46 €=
lumaconi farcis d’une bolognaise de calmars 
 

i~åÖçìëíÉ=êçëÉ=qÜÉêãáÇçê===========================================================80=€ 
riz basmati d’Orient 

=

iÉ=Å~îá~ê=
`~îá~ê=Ñê~å´~áë=ÇÛ^èìáí~áåÉ=Ó=PMÖ= = = = ==180=€ 

servi avec ses blinis et condiments 
 

 

====
====

iÉ=ãÉåì=oÉä~áë=mä~ò~iÉ=ãÉåì=oÉä~áë=mä~ò~iÉ=ãÉåì=oÉä~áë=mä~ò~iÉ=ãÉåì=oÉä~áë=mä~ò~==RMRMRMRM====€====   QQQQQQQQ====€ 
====================================================================pÉêîápÉêîápÉêîápÉêîá=ãáÇá=Éí=ëçáê=ãáÇá=Éí=ëçáê=ãáÇá=Éí=ëçáê=ãáÇá=Éí=ëçáê====

`ÜçáëáëëÉò=ìåÉ=Éåíê¨ÉI=ìå=éä~í=
=EÇ~åë=ä~=Å~êíÉ=ëáÖå~ä¨ë=é~ê=ìåÉ=G=çì=é~êãá=åçë=ëìÖÖÉëíáçåë=Çì=àçìêF==
ìå==Ñêçã~ÖÉ=çì=ìå=ÇÉëëÉêí=Éí=ìå=Å~Ñ¨=

=

mä~í=Çì=àçìê= = = = ===32 €       28€   

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÉ=ä~=íÉêêÉÁ=
=

mçìäÉí=g~ìåÉ=ÇÉë=i~åÇÉë=¶=ä~=ÄêçÅÜÉ=EÉå=ÇÉãáF           48€       42€=
gratin de macaroni aux truffes à la façon de Lucien Tendret 
 

cáäÉí=ãáÖåçå=ÇÉ=îÉ~ì=Öêáää =̈¶=ä~=Äê~áëÉ=EçêáÖáåÉ=cê~åÅÉF 48 €=
gnocchi de potiron, jambon belotta, côte de sucrine 

 

c~ìñJÑáäÉí=ÇÉ=ÄÌìÑ=_ä~Åâ=^åÖìë=dêáää =̈PMM=ÖêPMM=ÖêPMM=ÖêPMM=Öê=EçêáÖáåÉ=rKpK̂ F=48 €==
sauce béarnaise, pommes frites en coin de rue 
 

`∑íÉë=ÇÛ~ÖåÉ~ì=~ì=Öêáä= 44 €==
vrai jus aux olives cassées, moussaka d’aubergines 

 

cáäÉí=ÇÉ=ÄÌìÑ=oçëëáåá=_ä~Åâ=^åÖìë=éçÆä =̈==EçêáÖáåÉ=rKpK̂ F 58 €=
pommes maxime, sauce poivre 
 

_ÌìÑ=Éå=í~êí~êÉ=EçêáÖáåÉ=cê~åÅÉF 35 €=
salades mélangées, pommes allumettes 
 

bëÅ~äçéÉ=ÇÉ=îÉ~ì=îáÉååçáëÉ=EçêáÖáåÉ=cê~åÅÉF 42 €=
cocotte de légumes d’hiver cuisinés à l’étouffée 
 

cçáÉ=ÇÉ=îÉ~ì=éçÆä =̈EçêáÖáåÉ=cê~åÅÉF 42  €=
jus aux oignons, figues, pommes de terre écrasées 

=========
=============G===gçìÉ=ÇÉ=îÉ~ì=Äê~áë¨É========== = = = = =======32  €                                                                                         
========================cocotte de pommes ratte à la peau façon grand-mère=

 

 

 
 

 

Les prix « barrés » ont été modifiés afin de vous faire bénéficier de la baisse du taux de TVA en restauration 
appliquée sur certains articles 

 



Prix nets 

=
  

iÉë=Ö~êåáíìêÉë=
 
 
 
 

i¨ÖìãÉë=ÇÉ=ë~áëçå=ãáàçí¨ë 14 €=
béáå~êÇë=~ì=ÄÉìêêÉ=åçáëÉííÉ 12 € 
e~êáÅçíë=îÉêíë 12 € 
mçããÉë=~ääìãÉííÉë 12 € 
mçããÉë=ÇÉ=íÉêêÉ=¨Åê~ë¨Éë 10 € 
 
 
 
 
 

kçë=Ñêçã~ÖÉë=~ÑÑáå¨ë=
=
=
=  

sçìë=~îÉò=ä~=éçëëáÄáäáí =̈ÇÉ=ÅçãéçëÉê=îçíêÉ=~ëëáÉííÉ=ÇÉ=Ñêçã~ÖÉë=
==============

=============G==Petite assiette (3 fromages au choix)=====    8 € 
 

Grande assiette (6 fromages au choix) ========================16  € 
=

`çãí =̈
oÉÄäçÅÜçå=
`~ãÉãÄÉêí=~ì=ä~áí=Åêì=
bããÉåí~ä=
p~áåíÉ=j~ìêÉ=

================cçìêãÉ=ÇÛ^ãÄÉêí=
 
 

iÉë=ÇÉëëÉêíë=
=
=

`ÜêáëíçéÜÉ=jáÅÜ~ä~â=Éí=ëçå=¨èìáéÉ=îçìë=éêçéçëÉåí=äÉë=ÇÉëëÉêíë==
áåÅçåíçìêå~ÄäÉë=Çì=oÉä~áë=mä~ò~==

=
råÉ=ë¨äÉÅíáçå=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉëråÉ=ë¨äÉÅíáçå=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉëråÉ=ë¨äÉÅíáçå=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉëråÉ=ë¨äÉÅíáçå=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉë=Çì=ÅÜ~êáçí=Çì=ÅÜ~êáçí=Çì=ÅÜ~êáçí=Çì=ÅÜ~êáçí=Eä~=éá≠ÅÉF=   16=€ 

 

_~Ä~=mä~ò~I crème chantilly et vieux rhum 

jáääÉÑÉìáääÉ, à la vanille de Madagascar 

q~êíÉ=Åáíêçå, peu meringuée 

q~êíÉ=ÅÜçÅçä~í, dans tous ses états 
m~êáë=jçåí~áÖåÉ, au praliné noisette maison 

oÉäáÖáÉìëÉ=Å~ê~ãÉä, au beurre de sel 

 
iÉë=aÉëëÉêíë=ÂiÉë=aÉëëÉêíë=ÂiÉë=aÉëëÉêíë=ÂiÉë=aÉëëÉêíë=Â====êÉä~áëêÉä~áëêÉä~áëêÉä~áë====ÊÊÊÊ==== ==== ==== ==== ==== ==== ==== ====

 

iÛçê¨~ÇÉ , dessert lauréat de la Coupe du monde de la pâtisserie 2005= 16=€=
mêçÑáíÉêçäÉë, Café et Chocolat      16=€ 
fäÉ=Ñäçíí~åíÉ, vanille-nougatine      16=€ 
`çìéÉë=~ìñ=Ñêìáíë=êçìÖÉë, jus de cuisson, crème légère  16=€ 
dä~ÅÉë au choix : chocolat, vanille, café    16=€ 14=€ 
pçêÄÉíë=~ì=ÅÜçáñ=W passion-banane, fruits des bois, citron 16=€ 14=€ 
 

Les prix « barrés » ont été modifiés afin de vous faire bénéficier de la baisse du taux de TVA en restauration 
appliquée sur certains articles 


